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INTRODUCCION

Las caracteristicas cualitativas de la canal tienen una significacion econémica
importante debido a que su aceptacion y precio se determina en funcién de Ia
Conformacién y el Estado de engrasamiento. Las canales mejor conformadas se estima
que proporcionan un elevado porcentaje de cortes de alto valor comercial, por lo que los
mataderos y carniceros estaran dispuestos a pagar mas por la canal a medida que
mejora su Conformacién. Respecto al Estado de engrasamiento, se penalizan aquellas
canales que no alcancen el 2 (poco cubierto) o sobrepasen el 3 (cubierto), en la escala
1-5 en el tipo ternera, mientras que en las canales del tipo “Ceb6n” debido a su
orientacion hacia preparaciones culinarias en las que se aprecia una mayor
marmorizacion del Longissimus pueden valorase mas las canales con mayor grado de
engrasamiento. Parece pues conveniente que en el estudio de la produccién del tipo
“Cebdn” de la Indicacién Geografica Protegida “Ternera Gallega® se consideren las
caracteristicas cualitativas de la canal junto a las cuantitativas con el fin de realizar una
valoracion de la misma lo mas exacta posible, mas aun cuando lo que se estima son los
efectos del sexo y la edad de sacrificio, factores cuya influencia sobre las
caracteristicas de la canal son unanimemente reconocidas (SEIDEMAN y col., 1989;
VALLEJO y col., 1991; CARBALLO y col., 1995; DIOS, 1997).

MATERIAL Y METODOS

Se utilizaron las canales de 13 animales enteros y 13 castrados de raza rubia
gallega incluidos dentro del ensayo “Efecto de la edad de sacrificio y la castracién en
machos de Rubia Gallega” sacrificados a una edad de 18 (7 en cada grupo) o0 24 meses
(6 por grupo).

Las canales se clasificaron siguiendo la norma vigente; Conformacion: E=14,
U=11, R=8, 0O=5, P=2 y Estado de engrasamiento: 1=magro, 3=poco cubierto,
5=cubierto, 7=graso, 9=muy graso. El rendimiento se calculé teniendo en cuenta el
peso vivo y el peso de la canal fria.

El grado de cobertura grasa del rifidén se codificé con una escala de 4 clases; 1,
descubierto; 2, gran ventana; 3, pequefa ventana y 4, cubierto. La infiltracion grasa en
los musculos (flor) se valord en funcién de 5 clases (1, sin grasa; 2, musculo visible; 3,
ligera cubricién; 4, acimulos grasos; 5, importantes acimulos grasos).

Los porcentajes de musculo, hueso y grasa se calcularon tras el despiece de la
canal por la suma del hueso los recortes de grasa y el peso de las diferentes piezas.
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RESULTADOS Y DISCUSION

En el modelo general de analisis de los datos no hubo interaccién entre el sexo y
la edad de sacrificio en ninguno de los parametros estudiados.

El sexo afectd a los porcentajes de humedad y grasa de la carne (Tabla 1). Los
animales enteros con respecto a los castrados tuvieron una carne con mas humedad
(75.82% vs. 74.60% a los 18 meses y 75.35% vs. 73.47% a los 24) y menos grasa
(1.37% vs. 2.74% y 1.54% vs. 4.13% a los 18 y 24 meses respectivamente). El mayor
engrasamiento que se produce en los animales castrados frente a los enteros justifica el
menor porcentaje de agua corporal observado. En los animales de 24 meses (Tabla 1)
se observan ademas diferencias en el veteado de la carne y en las pérdidas por
coccién, justificadas nuevamente por la mas temprana maduracion y engrasamiento de
los animales castrados, que reduce el agua corporal y por tanto las pérdidas por
coccién.

TABLA 1. MEDIA'Y DESVIACION TIPICA DE LAS CARACTERISTICAS DE
CALIDAD DE LA CARNE POR EFECTO DEL SEXO

18 MESES 24 MESES

ENT. CAST. SIG. ENT. CAST. SIG.
Ph 544 +010 540+005 ns.| 553+005 549+0.04 n.s.
Veteado 1.71+070 164+075 ns. | 1.50+063 250+063 *
Dureza (kg/cm?) 693+213 653+135 ns. | 7.28+161 585+1.35 ns.
Drip loss % 095+022 1.19+039 ns. | 1.03+£019 1.12+0.16 n.s.
Coccién 29.33+467 27.32+412 n.s. [ 29.06+3.50 2467 +3.77 +
CRA 2245+202 2376 +1.05 n.s. |23.67+0.93 23.92+227 ns.

COMP. QUIMICA
Humedad % 75.82+0.65 7460+093 * |7535+1.78 73.47+1.08 +
Cenizas % 118+0.15 094+037 ns.| 1.11+002 1.07+0.04 ns.
Proteina % 2116 +0.87 21.33+0.72 ns. |21.55+0.94 21.03+0.73 ns.

Grasa % 137+£066 274+139 * 1.54+060 4.13+2.11 *
COLOR

P.H. 512 nm 431+125 405+089 ns. | 450+094 5011067 ns.

P.H. 640 nm 260+086 295+146 ns | 253+051 281+036 ns.

L.t L* 35.71+£3.23 3396+1.49 ns. |36.77+1.84 37121180 ns.
a* 16.52 +2.72 16.91+£1.73 n.s. [20.29+0.63 2213 +4.04 ns.
b* 9.36+219 9.08+188 ns. |1297+0.76 13.28+2.99 ns.

Gss. L* 62.83+2.96 60.15+3.89 n.s. 61481446 60.79+3.54 ns.
a* 746477 563+191 ns. | 860+260 590+275 +
b* 12.72+3.21 1464+166 n.s. [1249+225 1552+2.76 n.s.

SIG.:Nivel de significacién; ***:p<0.001; **:p<0.01; *:p<0.05; +:p<0.1 n.s.:No significativo

L.t.: Longissimus thoracis; G.s.:Grasa subcutanea; P.H.: pigmentos heminicos; CRA:Capacidad de retencién de agua

El sexo no afectd a la concentracion de pigmentos heminicos ni a los parametros
de color del musculo y grasa subcutdnea en ambas edades. Aunque algunos autores
indican la existencia de un color mas claro en animales castrados frente a enteros (ZEA
y col., 1985) otros no aprecian diferencias entre sexos o incluso encuentran una

—_72—



cantidad de pigmento superior en las hembras con respecto a los machos (SANUDO,
1993).

TABLA 2. MEDIA Y DESVIACION TiPICA DE LAS CARACTERISTICAS DE CALIDAD
DE LA CARNE POR EFECTO DE LA EDAD

ENTEROS CASTRADOS

18 MESES 24 MESES SIG.| 18 MESES 24 MESES _ SIG.
pH 544 +010 553+005 + | 540+005 5491004 *
Veteado 1714070 1.50+063 ns. | 164+075 250+063 *
Dureza 693+213 728+161 ns.| 653+1.35 585+1.35 ns.
(kg/cm?)
Drip loss % 0.95+022 1.03+019 ns.| 1194039 1.12+0.16 n.s.
Coccién 29033 +467 29.06+350 ns.|27.32+4.12 2467+3.77 ns.
CRA 2245+202 2367+093 ns. [23.76+1.05 23.92+227 ns.

COMP. QUIMICA
Humedad %  75.82+0.65 7535+1.78 n.s.|7460+0.93 73.47+1.08 +
Cenizas % 1.18+015 1111002 ns.| 0.94+0.37 1.07+0.04 ns.
Proteina % 21.16 +0.87 21.55+0.94 ns. [21.33+0.72 21.03+0.73 ns.
Grasa % 137+066 154+060 ns. | 274+139 413+211 ns.

COLOR

P.H. 512 nm 431+125 450+094 ns.| 4051089 501+067 ns.
P.H. 640 nm 260108 253+051 ns. | 285+146 2.81+036 n.s.

Lt L¥* 35.71+3.23 36.77+1.84 ns. |3396+149 3712+180 ™
a* 16.52+2.72 2029+063 ™ |16.91+1.73 2213+4.04 *
b* 9.36 £219 12.97+076 ™ 9.08+1.88 13.28+299 ™
Gs. L* 62.83+296 61481446 ns. 60.15+3.89 60.79+3.54 ns.
a* 746+477 8601260 ns.| 563+191 590+275 ns.
b* 1272 £3.21 1249+225 ns. 1464 +1.66 1552+276 n.s.

SiG.:Nivel de significacién; ***:p<0.001; **:p<0.01; *:p<0.05; +:p<0.1 n.s.:No significativo
L.t.: Longissimus thoracis; G.s.:Grasa subcutdnea; P.H.: pigmentos heminicos; CRA:Capacidad de retencion de agua

La edad de sacrificio afecté al pH y a los parametros de color en ambos sexos, y
al veteado y la humedad de |a carne en los castrados (Tabla 2)

Los animales de 24 meses dieron canales con valores de pH e indices de rojo
(a*) y amarillo (b*) mas altos que los de 18 en ambos sexos. La elevacion del pH en los
de 24 meses probablemente se deba a su mayor excitabilidad, de cualquier forma en
ningun caso se alcanzaron valores que pudieran alterar los parametros de calidad de la
carne. Los indices de rojo (a*) y amarillo (b*) mas elevados en los de 24 meses con
respecto a los de 18 son consecuencia de su mayor edad. El mayor grado de veteado y
la tendencia a la menor humedad de la came en los animales castrados de 24 meses
con respecto a los de 18 se explica por la temprana madurez de este sexo.
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