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INTRODUCCIÓN 
 
Está ampliamente documentado que la genética porcina tiene un marcado efecto en el 
engrasamiento de la canal y contenido en grasa intramuscular de la carne (Ramírez, 2006). 
Sin embargo, el efecto de la grasa del pienso en estos mismos caracteres es mucho menos 
claro. Algunos autores han señalado que la grasa saturada aumenta el engrasamiento de la 
canal e incluso el contenido en grasa intramuscular (Sanz et al., 1999), pero la información 
es poco consistente. El objetivo del presente trabajo es comprobar si existe un efecto de la 
grasa del pienso en las características de engrasamiento de la canal y en la grasa 
intramuscular en dos híbridos comerciales porcinos. 
 

MATERIAL Y MÉTODOS 
 
En el presente experimento se utilizaron 165 machos castrados de 50 kg repartidos al azar 
en 55 réplicas (3 cerdos/corral). El estudio se desarrolló de acuerdo con un diseño factorial 2 
x 2 con dos tipos de pienso (que sólo difieren en el contenido en el tipo de grasa) y dos 
genéticas: GEN1 (LDxLW) y GEN2 (Duroc x (LDxLW)). Uno de los piensos contenía un 
2.5% de aceite de palma (mayor contenido en ácidos grasos saturados) y el otro la misma 
cantidad de aceite de girasol (alto contenido en ácidos grasos poliinsaturados). En todos los 
casos el contenido analizado de extracto etéreo del pienso fue de 45 g/kg. Los animales se 
sacrificaron con un peso de 120 kg. 
 
Tras el sacrificio se tomaron los pesos de la canal, del lomo y del jamón, se midió el tocino 
dorsal, la longitud de la canal interna, y de la canal externa, la longitud del jamón y la 
anchura del jamón. También se registró el pH con un pHmetro crison modelo pH 25 y la 
temperatura del lomo. Se tomaron muestras de músculo, hígado y grasa subcutánea para su 
posterior análisis. Para la determinación de la grasa intramuscular en el músculo 
Longissimus dorsi se ha empleado el método de Bligh y Dyer (1959). Los resultados 
obtenidos se sometieron a un análisis de la varianza que incluía el tipo genético y el tipo de 
grasa como efectos fijos así como la interacción entre ambos factores. Los análisis se 
realizaron mediante el procedimiento GLM del paquete estadístico SAS (1999). La 
separación de medias se llevó a cabo mediante el test de Duncan.  
 

RESULTADOS Y DISCUSIÓN 
 
En la Tabla 1 se pueden observar los distintos resultados obtenidos para las distintas 
características de la canal. En las variables peso de la canal, pH del lomo, temperatura del 
lomo, longitud del jamón, peso del lomo, peso del jamón y área del jamón no se observaron 
diferencias significativas entre los distintos grupos experimentales. (P>0.05). El espesor de 
tocino dorsal de los animales de GEN2 (D*(LD*LW)) fue significativamente mayor (P<0.05) 
que los pertenecientes al grupo GEN1 (LD*LW), debido a un carácter adipogénico mayor del 
genotipo Duroc (Suzuki et al., 2002). El perímetro del jamón fue significativamente mayor en 
los animales GEN2. La longitud de la canal externa fue mayor en el grupo GEN1, debido al 
carácter longilíneo de este tipo genético (Whittemane,1993).  
 
Se dio una marcada tendencia (P<0.068)  en los animales de grupo GEN2 alimentados con 
palma a presentar un mayor espesor de tocino dorsal que los GEN2 alimentados con aceite 
de soja. Sin embargo, en los cerdos GEN1, prácticamente no se evidenciaron diferencias 
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significativas según el tipo de grasa utilizada. Este resultado, tal vez pueda explicarse en 
base a que la presencia de ácidos grasos saturados (pienso rico en palma) tiene una 
relación directa con la deposición de grasa subcutánea, mientras que la presencia de ácidos 
grasos poliinsaturados (pienso rico en aceite de soja) tiene una relación negativa con el 
espesor de grasa subcutánea (Wood et al., 1989; Cameron, 1990). Por ello, en animales de 
genética Duroc es posible incrementar el espesor de tocino dorsal mediante la inclusión en 
el pienso de grasas saturadas.  
 
Resultados estadísticamente significativos se obtuvieron al analizar el contenido en grasa 
intramuscular, observándose un valor significativamente mayor en los animales que 
incorporaron en su genotipo a la raza Duroc (GEN2) con respecto a los Large White (GEN1), 
resultado que coincide con los obtenidos por Suzuki et al. (2002). Sin embargo, se dio una 
tendencia marcada (P<0.064) en acumular mayor grasa intramuscular en aquellos cerdos 
pertenecientes al GEN1 alimentados con pienso rico en aceite de palma con respecto a los 
alimentados con aceite de soja mientras que, en  los animales del GEN2, el valor de grasa 
intramuscular obtenido no varió según el tipo de grasa incluido en el pienso en función de la 
inclusión en la dieta de aceite de soja o aceite de palma. A este respecto, las referencias 
bibliográficas son prácticamente inexistentes, aunque existen evidencias que hacen pensar 
que un pienso con mayor aporte de ácidos grasos saturados aumenta el contenido en grasa 
intramuscular, a diferencia de lo que ocurre cuando se alimenta a los animales con un alto 
contenido en ácidos grasos poliinsaturados. 
 
 A tenor de los resultados obtenidos en el presente experimento, el tipo de grasa incluido en 
el pienso puede tener influencia sobre el estado de engrasamiento de los animales, aspecto 
de especial interés en lo que se refiere a consideraciones productivas y de calidad de la 
carne 
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