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Tabla 1. Composición química (%) de los alimentos valorados1. 
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Tabla 2. Ecuaciones de regresión establecidas entre la producción de gas (x, mL) y el 
contenido de nitrógeno amoniacal (y, mg) tras 16 h de incubación in vitro de los alimentos 
proteicos con cantidades crecientes (0, 100, 200 o 300 mg) de almidón (n = 12). 
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Tabla 3. Degradación (g/g) del nitrógeno de los alimentos proteicos estimado mediante el 
método de Raab et al. (1983; DN reg), el método in vitro de cultivos no renovados de 
microorganismos ruminales (DN in vitro) o la técnica de las bolsas de nailon (DN in situ). 
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ABCDPara cada método, diferentes superíndices en la misma columna indican diferencias significativas. 
abPara cada alimento, diferentes superíndices en la misma fila indican diferencias significativas. 
1Error estándar de la diferencia. 2Probabilidad. 
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