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CDA = 1- 
{(Ti/AG) dieta / (Ti/AG) excreta}.
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Tabla 1. Porcentaje de ácidos grasos saturados (AGS) y ácidos grasos libres (AGL) de los 
diferentes grados de saturación y niveles de acidez.  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figura 1. Efecto del grado de saturación de la dieta (15, 22, 30, 38) sobre a) Coeficiente de 
digestibilidad de ácidos grasos y b) Energía metabolizable aparente (kcal/kg) en pollos de 
carne de 35 días de edad. AGT = ácidos grasos totales; AGS = ácidos grasos saturados; 
AGMI = ácidos grasos monoinsaturados; AGPI = ácidos grasos poliinsaturados. *P < 0,05; 
*** P < 0,001. 
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Figura 2. Efecto del nivel de acidez de la dieta (11, 29, 46, 67) sobre a) Coeficiente de 
digestibilidad de ácidos grasos y b) Energía metabolizable aparente (kcal/kg) en pollos de 
carne de 35 días de edad. AGT = ácidos grasos totales; AGS = ácidos grasos saturados; 
AGMI = ácidos grasos monoinsaturados; AGPI = ácidos grasos poliinsaturados. **P < 0,01; 
*** P < 0,001. 
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