aida-itea.org XXI Jornadas sobre Produccion Animal de AIDA (2025) 318

IDENTIFICACION DE INDICADORES DE CALIDAD ALIMENTARIA PARA LA DIFERENCIACION
DE LECHE Y QUESO DE OVEJA PROVENIENTES DE SISTEMAS INTENSIVO Y EXTENSIVO

Iglesias-Rodrigo™, N., Aldai’, N., Bustamante', M., Lavin?, P., Manso?, T.,
Mantecén3, A.R.y Barron’, LJ.R.

'Grupo de Investigacion Lactiker, Facultad de Farmacia, UPV/EHU, Vitoria-Gasteiz;
2Escuela Técnica Superior de Ingenierias Agrarias, Universidad de Valladolid, Palencia;
3Instituto de Ganaderia de Montana, CSIC-Universidad de Ledn, Lebn
*nagore.iglesias@ehu.eus

INTRODUCCION

Este trabajo consiste en un estudio de caso aplicado a dos zonas representativas de sistemas de manejo
de ovino lechero en Espafia con diferente grado de intensificacion: Castilla y Ledn, manejo intensivo;
y Pais Vasco y Navarra, manejo extensivo. El objetivo es identificar indicadores de calidad alimentaria
que permitan diferenciar ambos sistemas de manejo.

MATERIAL Y METODOS

En el estudio participaron 21 granjas de Castilla-Ledn y 26 granjas del Pais VVasco y Navarra. Se recogieron
muestras de leche cruda y queso de las granjas durante la época de produccién de leche, y en particular
en el caso de las granjas extensivas, en el periodo de mayor intensidad de pastoreo. En muestras de
leche y queso, el andlisis de compuestos vitaminicos liposolubles (tocoles y retinoides) se llevé a cabo
mediante HPLC-FD (Blanco-Doval et al., 2025), y los acidos grasos se analizaron por GC/FID (Kramer et
al., 2008). El tratamiento estadistico de datos consistié en la aplicacion del modelo lineal general de
analisis de la varianza utilizando como factor fijo el tipo de manejo (intensivo o extensivo), y la granja
individual como factor aleatorio anidado en tipo de manejo. También se aplicé un andlisis discriminante
para clasificar en su grupo de pertenencia a las granjas intensivas y extensivas, utilizando los indicadores
de calidad alimentaria. La significacién estadistica fue declarada para P < 0,05.

RESULTADOS Y DISCUSION

Tres indicadores de calidad alimentaria vinculados a marcadores de naturaleza lipidica fueron utilizados
para discriminar entre las granjas intensivas y extensivas. El primero de ellos, denominado indicador
de acidos grasos relacionados con la ingesta de pasto (AGRIP; Garmendia et al., 2022) aumenta su
valor numérico cuando el pastoreo es mas intenso. Asi pues, las leches y quesos de granjas intensivas
presentaron un valor medio AGRIP de 3,3, mientras que en las de origen extensivo fue de 11,8. El se-
gundo indicador denominado indicador de acidos grasos relacionados con grasa saludable (AGRGS)
aumenta su valor cuando la relacién entre ciertos acidos poliinsaturados frente a acidos saturados
con potencial aterogénico es mayor. El valor medio de AGRGS en las leches y quesos de las granjas in-
tensivas fue de 0,2 mientras que en las granjas extensivas el valor aumenté hasta 0,7. El tercer indica-
dor consistidé en una relacion entre compuestos liposolubles con actividad vitaminica (CLAV) y aumenta
sus valores a mayor actividad vitaminica de los compuestos. El valor medio de CLAV en las leches y
quesos de las granjas intensivas fue 11,7 y 23,7, respectivamente, mientras que el valor medio del in-
dicador en granjas extensivas fue de 25,5 y 355 en leches y quesos, respectivamente. Utilizando los
tres indicadores en un analisis discriminante, se pudieron clasificar correctamente en su grupo de per-
tenencia (granja intensiva o extensiva) el 98% de las muestras de leche, y el 96% de las de queso.

CONCLUSION

Los resultados obtenidos muestran que los indicadores de calidad alimentaria pueden ser Gtiles para
la autentificacion y diferenciacion de leches y quesos procedentes de sistemas de manejo intensivos y
extensivos.
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