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INTRODUCCION

En lechones, la calidad fisica del pienso, influenciada por su proceso y temperatura de fabricacion, asi
como su forma de presentacion, puede afectar su palatabilidad (Zijlstra et al., 2009). En este estudio
se evaluaron diferentes presentaciones y temperaturas de procesado de pienso en lechones a partir
de los 15 dias post-destete mediante ensayos de preferencia de doble eleccion.

MATERIAL Y METODOS

Un total de 144 lechones (Pietrain x (Large White x Landrace); destete 28 d edad; 8,34 + 0,87 kg PV),
fueron utilizados en las pruebas de preferencia. El estudio se realizé en cinco periodos experimentales
de 2 dias cada uno, bajo un disefio de bloques completos aleatorizados. En cada periodo, se evaluaron
3 tratamientos mediante ensayos de doble-eleccion (Sola-Oriol et al., 2008) para analizar la preferencia
de los lechones por diferentes tipos de pienso. Se realizaron 4 comparaciones por periodo: entre los
3 tratamientos y una comparacién de control de uno de los tratamientos consigo mismo. Se realizaron
las siguientes comparaciones: (Periodo-1) pienso granulado a 55, 70, o 85 °C; (Periodo-2) pienso ex-
trusionado a 105, 120 o 140 °C; (Periodo-3) mezcla de pienso en harina con particulas de maiz extru-
sionado (105, 120 o 140 °C) afiadidas como particulas ludicas; (Periodo-4) mezcla de pienso en harina
con particulas de arroz extrusionado (105, 120 o 140 °C); y (Periodo-5) el mejor pienso granulado del
periodo 1 comparado con el mejor de cada periodo anterior, junto con una mezcla del mismo granu-
lado con un 10% del mejor extrusionado. Los andlisis estadisticos se realizaron utilizando el procedi-
miento GLM del sistema SAS® V.9.3 (SAS Institute, 2011).

RESULTADOS Y DISCUSION

Se calculé el porcentaje de preferencia de cada pienso dividiendo la desaparicién de cada tipo de
pienso por la desaparicion total. En el primer periodo, no se vio un efecto concluyente de la tempe-
ratura de granulaciéon sobre la preferencia, por lo que se continué la prueba con el granulado a 70°C.
En el segundo periodo, el pienso extrusionado a 120°C mostré una preferencia significativa frente al
extrusionado a 140°C (76% vs. 24%, P<0,05) y al extrusionado a 105°C (81% vs. 19%, P<0,05). En el
tercer y cuarto periodo, no se observaron diferencias significativas entre los tratamientos (P > 0,05).
En el quinto periodo, el granulado a 70°C presenté una preferencia superior al 87% en comparacion
con las mezclas de harina-maiz y harina-arroz (P<0,05). Sin embargo, no se encontraron diferencias
significativas entre el granulado a 70°C, el extrusionado a 120°Cy la mezcla de granulado 70°C con
extrusionado a 120°C (P>0,05). Estos resultados podrian explicarse por la textura consistente, la
facilidad de ingestion y la distribucion uniforme de nutrientes en los piensos granulados y extrusiona-
dos, en comparacion con el pienso en harina.

CONCLUSION

Los lechones prefieren piensos granulados y extrusionados a piensos en harina. La preferencia no varia
con la inclusién de maiz o arroz extrusionados como particulas ludicas. Aunque no se observaron dife-
rencias significativas en preferencia en los piensos granulados, en los extrusionados si se encontraron
diferencias, sugiriendo que altas o bajas temperaturas de extrusion disminuyen la palatabilidad.

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

e SAS Institute. SAS Inst. Inc.: Cary, NC, USA, 2017. ¢ Sola-Oriol, D. et al. 2008. J. Anim. Sci. 87(2): 562-
570. e Zijlstra, R.T. et al. 2009. In Voluntary feed intake in pigs, pp: 277-287: Wageningen Acad. Publ.
Wageningen.

Agradecimientos: O. Tej agradece a la URV y a IRTA por otorgar una beca de investigacion Marti Fran-
qués (2023PMF-PIPF-47) y a los investigadores y personal de laboratorio de IRTA.



