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INTRODUCCION

El destete en lechones representa una etapa critica con cambios morfoldgicos, microbiolégicos y fun-
cionales en el intestino que afectan a la absorcién de nutrientes, reducen el peso corporal y aumentan
la prevalencia de trastornos digestivos, causando pérdidas econémicas al productor. Tradicionalmente
esta problematica era controlada mediante la administracién de antibidticos u 6xido de zinc, que
estan en desuso en la actualidad. En este estudio in vitro se hipotetizé que la suplementacion con di-
ferentes tipos de aditivos naturales podria mejorar la fermentacién cecal en lechones durante la fase
de post-destete.

MATERIAL Y METODOS

Este estudio evalud la suplementacién dietética con 12 aditivos naturales y comercialmente disponibles
en dosificaciones de 0, 100, 300 y 600 mg/L. Dichos aditivos fueron 1) taninos de castafio y quebracho,
2) saponinas de yuca, quillaja y avena, 3) probidticos, Saccharomyces cerevisiae, 4) prebiodticos (pectina),
5) mezcla de aceites esenciales (eugenol, timol y piperina), 6) extracto de cilantro y Capsicum frutescens,
7) mezcla de extractos de Scutellaria baicalensis, circuma y té verde, 8) extracto de ajo, 9) acidos
grasos (AG) de cadena media (acido laurico), 10) AG de cadena larga (aceite de higado de fletan), 11)
oleinas ricas en AG insaturados y 12) oleinas ricas en AG saturados. El in6culo de contenido fecal fue
obtenido de 15 lechones en la fase de post-destete y el alimento incubado fue sometido a una di-
gestion enzimatica previa con HCl, pepsina y pancreatina para simular la digestion. Se realizaron in-
cubaciones in vitro en botellas Wheaton durante 20 h a 39 °C con 4 réplicas experimentales para es-
tudiar el efecto sobre la fermentacion cecal en términos de pH, amoniaco y acidos grasos volatiles
(AGV), produccién de gas y metano. Los resultados de las distintas dosis de cada aditivo se compararon
mediante ANOVA, y en cada caso se evaluaron los efectos lineales y cuadraticos mediante contrastes
polinomiales utilizando el programa SPSS.

RESULTADOS Y DISCUSION

La suplementacion con cantidades crecientes de taninos mostré una disminucion lineal en los niveles
de amoniaco, AGV ramificados, y propionato, sugiriendo una inhibicion de la protedlisis. La suple-
mentacién con saponinas en dosis crecientes fomentd una mayor fermentacién cecal originando un
incremento lineal de la produccién total de gas hasta del 6% y una reduccién del pH, sin modificar el
perfil de fermentacion cecal. De forma similar, la suplementacién con probioéticos o prebidticos incre-
menté linealmente la fermentacion en términos de produccién de gas hasta enun 6%y 11%, respec-
tivamente, y de metano (en 25% y 33%), y redujeron el pH pero sin modificar el perfil de AGV. Las
cuatro mezclas de aceites esenciales tuvieron escasos efectos sobre la fermentacion cecal, si bien en
su mayoria tendieron a aumentar de forma lineal la produccién de gas. La suplementacion con los ex-
tractos de plantas (tratamientos 5, 6, 7 y 8) disminuyeron el pH cecal y estimularon la produccion de
gasen 11, 1,5y 5%, respectivamente. Ademas, los extractos de plantas 7 y 8 estimularon ligeramente
los AGV totales en un 14y 15%, respectivamente. Los lipidos de diferente longitud de cadenay grado
de saturacion no tuvieron efectos significativos sobre la fermentacion cecal.

CONCLUSION

Modular la fermentacién microbiana del ciego en lechones durante el periodo de post-destete repre-
senta un desafio significativo mediante el uso de aditivos nutricionales comercialmente disponibles.
Los resultados de este estudio in vitro sugieren que la suplementacion con ciertos extractos de plantas
(e.g. saponinas, probiéticos y prebioticos) pueden estimular la fermentacion cecal, lo que podria aca-
rrear posibles beneficios sobre la salud e indices productivos. No obstante, estos hallazgos requieren
futuros estudios in vivo para validar esta hipotesis.
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