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INTRODUCCION

Lograr una ingesta temprana y adecuada de calostro de alta calidad es ampliamente reconocido co-
mo el factor de manejo mas importante para determinar la salud y la supervivencia del ternero neo-
nato (Lombard et al., 2020). Los beneficios del calostro pueden atribuirse a las inmunoglobulinas, asi
como a los altos niveles de nutrientes y numerosos compuestos bioactivos que estimulan la funcién
inmunolégica, asi como el crecimiento y desarrollo posnatal. La concentracién de inmunoglobulinas
G (IgG) se ha utilizado para definir la calidad del calostro, que siendo de alta calidad contiene >50 g
de IgG/L (Godden et al., 2019). El objetivo del trabajo consistié en evaluar la calidad del calostro en
tres explotaciones de vacas lecheras en el municipio de Ponte de Lima, de Norte de Portugal.

MATERIAL Y METODOS

Se recogieron 75 muestras de calostro del primer ordefio de vacas recién paridas, en tres explotaciones
(25/granja) y se congelaron hasta su andlisis en laboratorio. Se evaluo el color, textura, grado Brix con
recurso a refractometro, pH y conductividad eléctrica a través de equipo Consort C3020 y también se
midi6 la densidad del calostro. Para determinar el efecto del nimero de lactacion sobre la cantidad
de IgG, se utilizé el método estadistico ANOVA, aplicando la prueba de Tukey para comparar medias
a través del programa SPSS (version 29).

RESULTADOS Y DISCUSION

El nimero medio de lactaciones de las vacas progenitoras fue de 2,0 = 1,1 (entre la 12y la 62 lactacion)
y las IgG presentes en el calostro fueron de 46,8 + 37,4 g/L. Se observé que todas las muestras fueron
ligeramente acidas (pH <7), con valores de 6,0 + 0,2. La conductividad eléctrica media fue de 4,1+ 0,4
mS/cm y la densidad de 1,06 = 0,027 g/ml. Los colores predominantes del calostro fueron el amarillo
con 44,0% y el beige (41,3%). Con menor frecuencia le sigue el color marrén con un 12,0% y en un
porcentaje residual (2,7%) el color rosado. Casi la mitad de las muestras (48,0%) presentaron consis-
tencia liquida, el 14,7% consistencia liquida con presencia de crema, el 25,3% fueron poco espesas y
el 12,0% de textura espesa y cremosa. No se observo efecto (P>0,05) del nimero de lactacion sobre la
cantidad de IgG, sin embargo, es posible observar una tendencia, en que la cantidad media de IgG
aumente proporcionalmente al crecimiento de las lactaciones de las vacas (12 lactacion= 48,4 + 38,5
g/L 'y >42 lactacién= 66,7 + 60,0 g/L), como lo confirman igualmente Bielmann et al. (2010). Cerca de
30% de las muestras recogidas presentaron valor superior a 50 g/L de IgG, principalmente de vacas
mas viejas, un valor recomendado para conferir la transferencia deseada de inmunidad pasiva a los
terneros, segun lo defendido por Bielmann et al. (2010) y Godden et al. (2019).

CONCLUSION

La calidad del calostro presenté gran variabilidad entre vacas principalmente para las 19G, por lo
tanto, siempre se recomienda medir la calidad del calostro antes de almacenarlo o administrarlo a los
terneros.
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