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INTRODUCCIÓN

En Galicia, la preservación de razas autóctonas como el ‘porco Celta’ constituye una preocupación
creciente en los sistemas de producción animal, especialmente en aquellos en los que se priorizan
prácticas tradicionales y más sostenibles. Paralelamente, el uso de la castaña como alimento para los
cerdos cobra especial relevancia dada su abundancia y sus potenciales beneficios como ración para el
ganado porcino. Sin embargo, la alimentación es un factor clave en animales monogástricos como el
cerdo, ya que puede influir significativamente en la calidad de su carne (Pugliese et al., 2013). Por ello,
el objetivo de este estudio fue evaluar si una dieta de finalización a base de castaña podría influir en
la concentración de glucosa de diferentes músculos de cerdos de la raza ‘porco Celta’.

MATERIAL Y MÉTODOS

Para la consecución de este objetivo se utilizaron 18 cerdos de la raza ‘porco Celta’, criados en semi-
extensivo, divididos en dos grupos de 9 animales. Un grupo fue alimentado exclusivamente con cas -
tañas y el otro con pienso comercial durante los tres meses previos al sacrificio (realizado a los 12
meses, con pesos de 112 ± 8,72 kg; P>0,05). Tras el sacrificio, se extrajeron los músculos Longissimus
thoracis et lumborum (LTL) y Biceps femoris (BF) de la mitad izquierda de la canal. Se realizaron lec -
turas de pH en diversos puntos de los músculos y a continuación se separó la porción central (aproxi-
madamente 8 cm) y se almacenó a congelación hasta su análisis. La concentración de glucosa se deter-
minó utilizando el kit Glucosa-HK Hexokinasa Enzimático–UV (Spinreact, Girona, España), con lige ras
modificaciones. Los resultados obtenidos se analizaron mediante un análisis de varianza (ANOVA) de
una vía, utilizando el paquete estadístico SPSS v25.

RESULTADOS Y DISCUSIÓN

Los resultados del presente trabajo no evidenciaron diferencias (P>0,05) en los valores de pH de los
músculos LTL y BF, independientemente de la dieta empleada, obteniéndose valores medios de 5,63 ±
0,16. No obstante, el contenido de glucosa mostró diferencias significativas (P<0,05). En particular, los
cerdos alimentados con castaña presentaron prácticamente el doble de glucosa en comparación con
los alimentados con la dieta control (10,3 ± 1,35 vs. 5,63 ± 0,49 mmol/kg y 9,82 ± 0,76 vs. 5,81 ± 0,69
mmol/kg, para LTL y BF, respectivamente). Dicho aumento podría estar relacionado con el contenido
de almidón de este fruto, lo que probablemente favorece la acumulación de glucosa y posterior al-
macenamiento en forma de glucógeno en los músculos (Przybylski et al., 2006). Este fenómeno podría
influir en el proceso de conversión de glucógeno post-mortem, lo que a su vez podría tener implicacio -
nes en distintos parámetros relacionados con la calidad de la carne, como la textura, la jugosidad y
otros aspectos sensoriales (Immonen y Puolanne, 2000).

CONCLUSIÓN

La alimentación con castañas en cerdos de la raza ‘porco Celta’ aumentó significativamente la con-
centración de glucosa muscular, lo cual puede originar una mayor acumulación de glucógeno. Esto
evidencia la influencia de la dieta en parámetros relacionados con la calidad de la carne.
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